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KREMNA GOBOVA JUHA

S

CREAMY MUSHROOM SOUP

Sestavine:

200 g Sampinjonov

700 g vode

200 g mleka

1 kocka jusne osnove (zelenjavne) /

1 zvrhano zliCko doma pripravljene zelenjavne osnove

50 g moke

1 Cajna zliCka soli

50 g smetane

4 vejice svezega petersilja, samo listi

50 g topljenega sira

Priprava:

1. Sampinjone polozite v me$alno posodo in jih sekljajte 5 Sek./Hitrost
4.

2. Dodajte vodo, mleko, jusno osnovo, moko in sol, ter kuhajte 10 Min/
100° C/Hitrost 3.

3. Dodajte smetano, peterSilj, topljen sir in kuhajte 2 Min/90°
C/Hitrost 2.

4. MesSajte 30 Sek./Hitrost 4-7 (hitrost povecCujte postopoma).
Postrezete toplo.



